
酒の坂口11月のおすすめ TEL(代表)03-3239-0111
FAX 03-3237-0007

一本義
いっ ぽん ぎ

八海山 越後で候(青）

日本酒度：+2 酸度：2.1

今年の厳冬に仕込み、しぼりたての状態で
冷蔵貯蔵し出荷時に火入れしたお酒です。
五百万石を使用し、柔らかさとまろやかさ、
穏やかにキレのある味わいです。

純米無濾過原酒 生貯蔵

限定30本

聖 SAVAGE prototype

百十郎 しっとり
純米吟醸

限定24本
日本酒度：+3.3 酸度：1.3

爽やかでフレッシュな香りが立ち、
シャープで透明感のある淡麗辛口。
山田錦を使用し丸みのある旨みの中に、
繊細な酸味がしっとりとしたエレガントな
印象を残します。

純米吟醸

限定30本

日本酒度：+3 酸度：1.6

越乃景虎 洞窟貯蔵名水仕込

純米吟醸原酒

出羽燦々の柔らかな味わいと、ほど良い
吟醸香、骨太な旨味で魅力満載の味わいで
す。
通常は割水して出荷するお酒ですが、完全
本数限定で原酒にて瓶詰めしました。

限定12本

あら玉 限定瓶詰

限定 特別純米酒

一年に一度だけ出荷される秋の超限定品。
出羽の里を38％精米しておりフレッシュかつ
フルーティーな含み香、ほのかに感じる甘みは
暗闇の中で目を閉じていても口いっぱいに
広がります。

限定30本

ひゃくじゅうろう

はっかいさん えちごでそうろう

ひじり

こしのかげとら

1.8ℓ ¥2,600
(商品コード：255242)

1.8ℓ ¥2,600
(商品コード：257697)

1.8ℓ ¥3,000
(商品コード：256042)

1.8ℓ ¥3,166
(商品コード：255193)

1.8ℓ ¥3,000
(商品コード：255487)

日本酒度：+3 酸度1.5

栄光冨士 闇鳴秋水
純米大吟醸 無濾過生原酒

注目の造り手が醸造した生酛仕込の
純米吟醸です。
群馬県産ひとめぼれを100％使用し、
米の旨みの広がりと独特な酸、長い余韻を
感じるお酒です。

日本酒度：-2 酸度：1.9

1.8ℓ ¥2,700
(商品コード：257646)

限定30本

日本酒度：-9 酸度：1.5

えいこうふじ やみなりしゅうすい

福井県/一本義久保本店 岐阜県/蔵元林本店

新潟県/㈱八海山

群馬県/聖酒造

サベージ プロトタイプ

山形県/和田酒造

新潟県/諸橋酒造

山形県/冨士酒造

春先にご予約いただいた酒を、平均温度
13度の洞窟に貯蔵し、ゆっくりと熟成させた後
の秋口にお届けします。
米は五百万石、ゆきの精を使用しゆったり
まろやかな味わいに仕上げました。

①しぼりたて原酒
毎年大好評の八海山の限定酒です。
フレッシュで荒々しい、しぼりたて原酒
ならではの飲みごたえと爽やかな
香味バランスをお楽しみ下さい。

1.8ℓ ¥2,370
(商品コード：257611)

②しぼりたて原酒 1年貯蔵
2017年に製造、瓶詰した①を低温で
貯蔵した限定品です。円熟した
まろやかさは販売当時では味わえない、
原酒の新しい一面をお楽しみ下さい。

1.8ℓ ¥2,700
(商品コード：257585)

限定18本

限定30本

どうくつちょぞう めいすいじこみ


